GIOSD

Tagessuppe 7,50 €
Soup of the day

Erbseneintopf mit Gemiise und Kartoffeln (vegetarisch)  al 7,50 €
- mit Wiirstchen und Speck +4,00€ L,m

Pea Stew with vegetables and potatoes (vegetarian)
- with sausages and bacon +4,00€

Mediterraner Flammkuchen agl 9,50 €
mit Tomaten, Fetakdse und Rucola

Tarte flambée mediteeranean-style

with tomatoes, feta cheese and arugula

,Himmel und Erde* L,m,g 11,50 €
Gebratene Blutwurst, Kartoffelstampf

mit Apfelspalten und Zwiebeln

“Heaven and Earth”

Fried blood sausage, mashed potatoes

with apple slices and onions



GIOS

Ein Stiick Zwiebelkuchen a,c,gl 11,50 €
mit Federweifer

A slice of onion cake

with FederweilBer

Pappardelle mit hausgemachter Wildschwein- alg 14,00 €
oder Rinder-Bolognese

mit Parmesan

Pappardelle with homemade wild boar

or beef bolognese

with Parmesan

,Golfer Teller*
- Currywurst mit Pommes Frites und Salat, 13,00 €
dazu ein kleines Bier 0,3 1
- Currywurst mit Pommes Frites und Salat, 12,00 €

dazu ein kleiner ,,Golfer” 0,2 1
“Golfer’s Plate”
- Currywurst with French fries and salad,
served with a small beer (0,3 1)
- Currywurst with French fries and salad,
served with a small “Golfer” (0,2 )



,Birdie Teller"

Sandwich mit Tomaten, Cole Slaw und Pastrami
und kleiner Portion Pommes Frites

“Birdie Plate”

Sandwich with tomatoes, coleslaw and pastrami

and a small serving of French Fries

~Wiesensee Salat“

mit Kirschtomaten, Gurken, Sprossen, Kernen
und gebratenen Putenbruststreifen

“Wiesensee Salad”

with cherry tomatoes, cucumbers, sprouts, seeds

and stripes of pan-seared turkey breast

Wamer Apfelstrudel mit Vanillesofde
Warm Apple Strudel with Vanilla sauce

Allergene:

GIOSD

a,g 13,50 €
g 15,00 €
ac,g 7,50 €

a = glutenhaltig, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fisch, e = Erdnisse, f = Sojabohnen, g = Milch,
h = Schalenfriichte, | = Sellerie, m = Senf, o = Schwefeldioxid, p = Lupinen



