Weihnachten -

Wie Zuhause. Nur schoner./

Damit die Weihnachtsfeiertage zum schénen Anlass
gemeinsam werden.

GenielRen Sie unseren Weihnachtslunch am

25. und 26. Dezember 2026.
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Festliches Weihnachtslunchbuffet

Bunte Blattsalate & winterliche Rohkost
Wildpastete mit Preiselbeeren & Feldsalat
Geraucherte Gansebrust & Gefllgelleberparfait
mit Sauce Cumberland
Variation von Raucherfischen & pochiertem Lachs
Marinierter Hokkaido-Kirbis mit Feta
Vitello Tomato vom Roastbeef
Waldorfsalat mit Nissen & Trauben
Rote-Bete-Salat mit Meerrettich
Winterspargel-Salat mit Creme fraiche
Beluga-Linsensalat mit getrockneten Tomaten

* kK

Selleriecremesuppe mit Maronen
Rickwarts gegarter Kalbsriicken in Calvadossof3e
Gebratenes Skrei-Filet auf Safran-Beurre-blanc
Geschmorte Ochsenbackchen in BarolosolRe
Gansebraten mit klassischer Bratensolse
dazu Kartoffelgratin, Spatzle, roter Reis, Knddel,
winterliche Gemiiseauswahl & Rotkohl
Creme bralée von der Tonkabohne
Mousse von Valrhona-Schokolade
Lebkuchen-Parfait mit Glihweinkirschen
Panna cotta von weiflser Schokolade & Zimt

42,00€ pro Person
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